
АННОТАЦИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ)

Наименование дисциплины (модуля)

Сенсорный анализ продовольственных товаров

Наименование ОПОП ВО

38.03.07 Товароведение. Товароведение и экспертиза товаров в таможенной
деятельности

Цели и задачи дисциплины (модуля)

Целью освоения дисциплины “Сенсорный анализ продовольственных товаров”
является подготовка высококвалифицированных специалистов, имеющих глубокие знания в
теоретических аспектах проблемы дегустационного анализа продовольственных товаров и
владеющих основными методическими приемами в практическом приложении.

Задачи освоения дисциплины:
- усвоение теоретических знаний в области дегустационного анализа;
- овладение практическими навыками по основным вопросам оценки качества и

идентификации продовольственных товаров с использованием сенсорного анализа.

Результаты освоения дисциплины (модуля)

Планируемыми результатами обучения по дисциплине являются знания, умения,
навыки, соотнесенные с компетенциями, которые формирует дисциплина, и
обеспечивающие достижение планируемых результатов по образовательной программе в
целом. Перечень компетенций, формируемых в результате изучения дисциплины, приведен
в таблице 1.

Таблица 1 – Компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения
дисциплины (модуля)

Название ОПОП
ВО,

сокращенное

Код
компетенции

Формулировка
компетенции Планируемые результаты обучения

38.03.07
«Товароведение»

(Б-ТВ)

ПК-9 Знание методов
идентификации, оценки
качества и
безопасности товаров
для диагностики
дефектов, выявления
опасной,
некачественной,
фальсифицированной и
контрафактной
продукции, сокращения
и предупреждения
товарных потерь

Знания: методы идентификации, оценки
качества и безопасности товаров с
использованием
органолептического анализа

Умения: применять современные методы
идентификации на основе
органолептического анализа для
диагностики дефектов и
сокращения потерь

Навыки: методами идентификации, оценки
качества товаров для выявления
опасной, некачественной,
фальсифицированной и
контрафактной продукции с
помощью органолептического
анализа

ПК-13 Умение проводить
приемку товаров по
количеству, качеству и
комплектности,
определять требования
к товарам и
устанавливать
соответствие их
качества и

Знания: правила приемки товаров по
качеству с применением
органолептических методов



безопасности
техническим
регламентам,
стандартам и другим
документам

Умения: определять требования к товарам
и устанавливать соответствие их
качества по органолептическим
показателям техническим
регламентам, стандартам и
другим документам

Навыки: основными методами и приемами
проведения оценки качества
потребительских товаров и
установления соответствия их
качества техническим
регламентам, стандартам и
другим документам на основе
органолептического анализа

ОПК-5 Способность применять
знания
естественнонаучных
дисциплин для
организации торгово-
технологических
процессов и
обеспечения качества и
безопасности
потребительских
товаров

Знания: Знать органолептические
свойства продовольственных
товаров и факторы,
формирующие и сохраняющие их
качество

Умения: Уметь проводить оценку качества
по органолептическим
показателям, организовать
проведение дегустаций
различного типа, применять
знания в работе по организации
торговых процессов

Навыки: Владеть навыками организации
торгово-технологических
процессов и обеспечения качества
потребительских товаров с
использованием современных
методов дегустационного анализа

Основные тематические разделы дисциплины (модуля)

1) Роль и значение органолептических методов исследования
2) Психофизиологические основы дегустационного анализа
3) Методы дегустационного анализа
4) Использование экспертных методов в дегустационном анализе
5) Организация современного дегустационного анализа

Трудоемкость дисциплины (модуля) и виды учебной работы

Объем дисциплины (модуля) в зачетных единицах с указанием количества
академических часов, выделенных на контактную работу с обучающимися (по видам
учебных занятий) и на самостоятельную работу по всем формам обучения, приведен в
таблице 2.

 

Таблица 2 – Трудоёмкость дисциплины

 

Название
ОПОП ВО

Форма
обуче-

ния

Часть
УП

Семестр
(ОФО)

или курс
(ЗФО,
ОЗФО)

Трудо-
емкость Объем контактной работы (час)

СРС
Форма
аттес-
тации(З.Е.) Всего

Аудиторная Внеауди-
торная

лек. прак. лаб. ПА КСР



38.03.07
Товароведение ОФО Бл1.Б 2 3 37 18 0 18 1 0 71 З
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